
M Ü N C H E N
B A Y E R N
D E U T S C H L A N D



B R O T Z E I T E N
O h n e  S c h n i c k  u n d  S c h n a c k

G R O S S  U N D  M Ä C H T I G,  S C H I C KS A L S T R Ä C H T I G,

U M  S E I N E N  G I P F E L  J A G E N ,  N E B E L S C H WA D E N

A  D O N N E R N  S C H I C K T  E R  O F T  I N S  TA L

U N D  D A N N  S C H A U D E R T S  A L L E  A U F  A M A L



B R O T Z E I T E N
O h n e  S c h n i c k  u n d  S c h n a c k

B R O T Z E I T B R E T T L  ( M A R E N D E  /  J A U S E  /  V E S P E R )  	 €  1 6 . -
Südtiroler Speck(2,15,7) g.g.A. / kalter Braten / „O'gmachter“ / Kürbiskernschmalz /  
Kräuteraufstrich / Meerrettich(7) / Fassbutter / Radieserl-Kimchi / Hausbrot und vui mehr

K Ä S E T E L L E R  „ D U R C H  D I E  A L P E N “  		 €  1 4 . -
Mit Käsevariationen aus Bad Tölz, Berchtesgaden und Italien / fermentierte Senfkörner / dazu Hausbrot

   S T Ü C K  M Ü N C H N E R  W E I S S W Ü R S T E (2,3,7)   	 €    7. -
Hausgemachter süßer Senf / ofenfrische Breze 

H A U S G E M A C H T E R  G I E S I N G E R  „ O ' G M A C H T E R “ 	 €    8 . -
Rote Zwiebeln / Radieserl / Schnittlauch / Hausbrot oder Breze

R I N D E R TATA R  " H U N D E R T  P R O Z E N T  B A Y E R N " 	 €   1 8 . -
Chili-Röstzwiebel-Mayonnaise / Wachtel-Spiegelei / selbst eingelegte Essiggurke und Senfkörner

B R E Z E 	   	 1 , 5 0  €
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B I S  1 4 : 0 0  U H RZ W E I



K L E I N      G R O S S

C A E S A R  S A L A D  C L A S S I C O   	 €  1 0 . - 	 €  1 6 . -
Knackfrischer Römersalat / Chiemseer Landhendl gegrillt im Holzkohleofen / 
Hausdressing / Brezen-Croûtons / Parmesan

B R U TA L  B E E T E

R O T E  B E E T E  /  G E L B E  B E E T E  /  W E I S S E  B E E T E  	 €  1 0 . - 	 €  1 6 . -
Geröstete karamelisierte Walnüsse / Ziegenfrischkäse / Südtiroler Apfel / Babyspinat

S P I N AT  /  K Ü R B I S  /  P A R M A  	 €  1 0 . - 	 €  1 6 . -
Spinatsalat / Prosciutto di Parma / Kürbis „eingemacht“ /
gehobelter Parmesan 

" I M  M A I S F E L D "  	 €  1 0 . - 	 €  1 6 . -
Salat vom gegrillten Ofengemüse / junge Blattsalate / Chicorée-Radicchio /
Radieserl / Tomaten / Gurken / gegrillter Buttermais / Croûtons

Z I T R O N E N G R A S - I N G W E R - L A C H S  " L I T T L E  A S I A " 	 €  1 2 . - 	 €  1 8 . -
Junge Blattsalate / Radieserl-Ingwer-Pickles / Yuzu-Dressing / zweierlei Gartengurken

M A N  I S T  N I E  Z U  A LT  U M  W I L D  D U R C H  
E I N E N  L A U B H A U F E N  Z U  R E N N E N .

2

S Ü S S S A U E R S C H A R F
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V E G E TA R I S C H
A u c h  o h n e  F l e i s c h  e i n  G e n u s s .

M A N  I S T  N I E  Z U  A LT  U M  W I L D  D U R C H  
E I N E N  L A U B H A U F E N  Z U  R E N N E N .

D U R C H  B U C H E N ,  F I C H T E N ,  TA N N E N  
S O  S C H R E I T  I C H  I N  D E N  TA G,
B E G E G N E  V I E L E N  F R E U N D E N ,

S I E  S I N D  V O N  M E I N E M  S C H L A G.

I C H  J O D L E  L U S T I G  I N  D A S  TA L ,
D A S  E C H O  B R I N G T ' S  Z U R Ü C K .

D E N  R E N N S T E I G  G I B T ' S  J A  N U R  
E I N M A L  U N D  N U R  E I N  WA N D E R G L Ü C K !

G E M Ü S E D Ö N E R   	 €  1 9 . -
Glasiertes frisches Marktgemüse / Baharat / gerösteter Sesam /
in einem lockeren Knödel aus Fladenbrot / Gurken-Dip

G E F Ü L LT E  P A P R I K A S C H O T E 
L A N G S A M  I M  O F E N  G E S C H M O R T 	 €  1 6 . -
Peperonata-Muskatkürbis-Risotto / gezupfter Büffelmozzarella

S C H L U T Z K R A P F E N  " S T E I N P I L Z  U N D  S P I N AT “  		 €  1 8 . -
Tegernseer Bergkäse 24 Monate gereift / Ofentomate



K N U S P R I G E R  S C H W E I N S B R AT E N 	 €  1 2 . -
Vom Münchner Schwein / zweierlei Knödel(2,5) / Natursoße

H A L B E  S C H W E I N S H A X E 		 €  1 5 . -
Zweierlei Knödel(2,5)  / Natursoße

D A Z U  E I N  K L E I N E R  K R A U T S A L AT (2,3)	 €  3 , 5 0

O C H S E N B A C K E R L - G U L A S C H  " W I E N E R  A R T "   	 €  2 1 . -
Geschmorte Peperonata / Sauerrahmspätzle / Majoran-Sauerrahm

W I R T S H A U S T R A D I T I O N 
" H a l t  s o ,  w i e  b e i  d e r  O m a . "
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K A I S E R L I C H  U N D  KÖ N I G L I C H



V O M  K A L B

W I E N E R  S C H N I T Z E L  V O M  H E I M I S C H E N  K A L B 	 €  2 5 . -
Bratkartoffeln / Sauerrahm-Gurken / kaltgerührte Preiselbeeren

M Ü N C H N E R  S C H N I T Z E L  V O M  K A L B S H I R N    	 €  2 1 . -
Meerrettich-Senfpanade / Sauerrahm-Gurken / Kartoffelpüree

" F I S H  A N D  C H I P S “ 		 €  2 1 . -
Fangfrischer Kabeljau in Backteig / Pommes Frites /
Kopfsalat mit Sauerrahm-Zitronendressing / frische Minze-Gurke-Radieserl

U N S E R  B Ö F F L A M O T  
         S T U N D E N  I N  R O T W E I N  G E S C H M O R T  		 €  2 1 . -
Kaisersemmel-Brezenknödel / glasiertes Wurzelwerk (Sellerie / Karotte / Topinambur)2,5 

G E S C H M O R T E S  P O LT I N G E R  R E H    		 €  2 4 . -
In Blaufränkischem (Rotwein) langsam geschmort / kaltgerührte Preiselbeeren /
Birnen-Quitten-Blaukraut / Semmelknödel / Vogelbeeren

L A M M  V O M  G U T S H O F  P O LT I N G  		 €  2 4 . -
Schulterscherzel langsam in Rotwein geschmort / 
Balsamico- Linsengemüse / Kartoffelpüree mit Rosmarin-Crunch

S T E I R I S C H E S  B A C K H E N D L  V O M  L A N D H U H N  		 €  1 9 . -
Kürbiskern-Brezen-Panade / Kartoffelpüree / Kürbisschmand

K L A S S I K E R

E I N  K L E I N E S  H A U S,  A M  WA L D E S R A N D

E I N  A LT E R  J Ä G E R  R E I C H T E  M I R  D I E  H A N D.

D E R  A LT E  J Ä G E R  V O M  S I L B E R TA N N E N TA L ,

I C H  D E N K  A N  I H N ,  E S  WA R  E I N M A L .

A C H T U N D D R E I S S I G



G E N U S S  V O M  G R I L L
H i e r  w i r d ’s  h e i ß .

Z U  U N S E R E N  G R I L L G E R I C H T E N  E M P F E H L E N  W I R  
U N S E R  H A U S G E B R A U T E S  D U N K L E S :  D E N  B A R N A B A S .
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C O W B O Y - S T E A K  
" G R E AT E R  O M A H A  P L AT I N U M  L A B E L "  	 €  9 0 . -
Hausgemachte Ochsenkräuterbutter / hausgemachtes Kimchi

" N O C K H E R - B U R G E R “  	 €  1 9 . -
100% Rind aus Bayern / Rahmkäse / Grilltomate / Romanasalat / 
Pommes Frites / kleiner Caesar Salad

" P U L L E D  A L P E N B U R G E R “  	 €  2 1 . -
Pulled Bavarian Sau / Erdnuss-Chili-Sosse /
Essiggurken-Relish / gebackene Zwiebelringe / Pommes Frites

B E S T  O F  B AY E R N  								      

G R I L LT E L L E R  " X A V E R "   	 €  2 3 . -
Gegrilltes bayrisches Hendl / unsere Currywurst / Ochsen-Schaschlik vom Schulterscherzel /
Radieserl-Chili-Kimchi / Pommes Frites

S H O R T  R I B S  V O M  O C H S  
G E S C H M O R T  U N D  D A N N  G E G R I L LT 		 €  2 4 . -
BBQ-Lack / Pommes Frites  / Buttermais aus dem Holzofen

B E I L A G E N  Z U  D E N  G R I L L S P E Z I A L I TÄT E N  	 J E 	 €  4.-
Pommes Frites / glasiertes Gemüse / Grillgemüse / 
Kräuterkartoffel / Brezenknödel / Kartoffelknödel(2,5)

	

C A .  1 0 0 0  G R A M M  R O H G E W I C H T

U N S E R  G E H E I M E S  " H A U S R E Z E P T “  F Ü R  A L L E :  D E R  B B Q  L A C K
3  G R .  K R E U Z KÜ M M E L  /  4  G R .  KO R I A N D E R S A M E N  /  3  G R .  S T E R N A N I S  /  3  G R .  P F E F F E R KÖ R N E R  / 
1  G R .  N E L K E  /  3  G R .  S Z E C H U A N P F E F F E R  /  1 2  G R .  C U R RY  /  6  G R .  C H I L I  G E M A H L E N  /
1 5 0  M L  R O T W E I N E S S I G  /  2 5 0  G R .  S O J A S O S S E  /  5 0 0  G R .  H O N I G

G E W Ü R Z E  M I T  D E M  R O T W E I N E S S I G  A U F KO C H E N  U N D  A U F  ¼  R E D U Z I E R E N  /  S O J A S O S S E  Z U G E B E N 

U N D  N O C H M A L S  2 0  M I N .  R E D U Z I E R E N  /  D A N N  H O N I G  Z U G E B E N  U N D  E I N M A L  A U F KO C H E N .

D U R C H  E I N  S I E B  PA S S I E R E N  U N D  I N  W E C KG L Ä S E R  A B F Ü L L E N .  T H AT S  I T !

A C H T U N D D R E I S S I G  S T U N D E N  B E I  A C H T U N D S E C H Z I G  G R A D



F L E I S C H  E S S  L U S T



T R A D I T I O N

S E L B S T G E M A C H T



Z U M  S C H L U S S
S ü ß e s  u n d  F r u c h t i g e s

M I L C H P RO D U K T E  AU S  D E R  M O L K E R E I  B E RC H T E S G A D E N E R  L A N D

Wir ver wenden für die Zubereitung unserer Speisen die natürlichen Produk-
te der Molkerei Berchtesgadener Land. Die Molkereigenossenschaft bezieht 

ihre Milch ausschließlich von Mitgliedsbetrieben aus der umliegenden Berg- 
und Alpenregion und die Verarbeitung erfolgt am Standort in Piding, im 

Süden Bayerns. Nachhaltigkeit und Verantwortung stellen die Leitgedanken 
des Unternehmens dar und die Qualität der Produkte spricht für sich. 

L I E B E  G Ä S T E ,
sollten Sie an Lebensmittelunverträglichkeiten oder Allergien leiden, berät Sie unser Serviceteam gerne. 
Wir servieren Ihnen unsere Speisen in bester Qualität und kaufen, wo immer es geht, regional ein.  
Die in der Karte ausgewiesenen Lebensmittelzusatzstoffe sind i.d.R. Bestandteile unserer Zutaten. 

1 ) 	 m i t  F a r b s t o f f 		
2 ) 	 m i t  K o n s e r v i e r u n g s s t o f f
3 ) 	 m i t  A n t i o x i d at i o n s m i t t e l 	
4 ) 	 m i t  G e s c h m a c k s v e r s tä r k e r 	
5 ) 	 g e s c h w e f e lt 	

6 ) 	 g e s c h w ä r z t
7 ) 	 m i t  P h o s p h at 	
8 ) 	 m i t  M i l c h e i w e i ß 
9 ) 	 k o f f e i n h a lt i g 	
1 0 ) 	 c h i n i n h a lt i g

1 1 ) 	 m i t  S ü ß u n g s m i t t e l
1 2 ) 	 e n t h ä lt  e i n e  P h e n y l a l a n i n q u e l l e
1 3 ) 	 g e w a c h s t
1 4 ) 	 m i t  Ta u r i n
1 5 ) 	 m i t  N i t r i t p ö k e l s a l z

A 1 )  	 W e i z e n
A 2 )  	 R o g g e n
A 3 )  	 G e r s t e 
A 4 )  	 H a f e r
A 5 )  	 D i n k e l
B ) 	 K r e b s t i e r e
C ) 	 E i e r
D ) 	 F i s c h

E ) 	 E r d n ü s s e
F ) 	 S o j a b o h n e n
G ) 	 M i l c h / L a k t o s e
H 1 )  	 W a l n ü s s e
H 2 )  	 M a n d e l n
H 3 )  	 H a s e l n ü s s e
H 4 )  	 C a s h e w n ü s s e
H 5 )  	 P e c a n n ü s s e

H 6 )  	 P i s ta z i e n 	
H 7 )  	 M a c a d a m i a
I ) 	 S e l l e r i e 	
J ) 	 S e n f
K ) 	 S e s a m s a m e n
L ) 	 S c h w e f e l d i o x i d  u n d  S u l p h i t e
M ) 	 L u p i n e n
N ) 	 W e i c h t i e r e

S Ü S S E  K Ö S T L I C H K E I T E N  ( R E I C H T  F Ü R          )  	 €  1 4 . -
Unsere Patisserie und Konditorei überrascht Sie mit vielen hausgemachten süßen Schmankerln

Z W E I E R L E I  V O N  D E R  B A Y R I S C H  C R E M E 	 €  1 1 . -
"Zwetschgendatschi" und "Wachauer Marille" / weiße Schokolade-Crumble / Rahmeis

E S P R E S S O  A F F O G AT O 			 
Espresso "Seven“ von Merchant & Friends / hausgemachtes Vanilleeis von EISMEER / 	 €  4,50
kleines Stück lauwarme Schokoladen-Himbeer-Tarte 	 €  8 . -

C R E M E  B R Û L É E  V O M 

S E L B S T  A N G E S E T Z T E N  T A N N E N W I P F E L H O N I G    	 €  1 0 . -
Latschenkiefer-Joghurt-Sorbet 

K A I S E R S C H M A R R N 	 €  1 2 . -
Apfelmus / Zwetschgenröster / auf Wunsch gerne mit eingelegten Rosinen

C H E E S E C A K E  	 €  9 . -
Lauwarme Kardamon-Blaubeeren / Himbeersorbet

Z W E I

WA H N S I N N

AL
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H A U S G E B R A U T
H E L L E S  U N F I LT R I E R T ( A 3 )

N O C K H E R B E R G E R  	 0 , 2 5 L 	  €  2 , 9 0  	 0 , 5 L  	 €  4 , 4 0
Unterg är ig ,  12 ,3% St ammwür ze,  5 ,4% A lkoholgehal t

D U N K L E S  U N F I LT R I E R T ( A 3 )

B A R N A B A S ,  T E R E S A S  M E I S T E R S U D 	 0 , 2 5 L 	  €  3 , 4 0  	 0 , 5 l  	 €  4 , 9 0
Unterg är ig ,  13 ,5% St ammwür ze,  5 ,7% A lkoholgehal t

W E I Z E N B O C K  U N F I LT R I E R T ( A 1 , A 3 )

F A U S T U S 	 0 , 3 3 L 	  €  3 , 4 0  	 0 , 5 l  	 €  4 , 9 0
O berg är ig ,  16 ,5% St ammwür ze,  6 ,4% A lkoholgehal t



P R O B I E R B R E T T

O’Z A P F T  I S
	 	 B I E R F Ä S S E R  Z U M  S E L B E R Z A P F E N  A M  T I S C H

U N S E R E  H A U S G E B R A U T E N  B I E R E  I N  P R O B I E R G R Ö S S E . 
S O R T E N  F R E I  W Ä H L B A R .

B R E T T 	 €   7, 5 0

B R E T T 	 €  1 5 , 0 0

N U R  A U F  V O R B E S T E L L U N G

N O C K H E R B E R G E R ( A 3 )	 1 0 L 	 €  7 9 . -  	 2 0 L  	 €  1 6 7. - 	 3 0 L  	 €  2 5 5 . -

B A R N A B A S ( A 1 , A 3 ) 	 	 1 0 L 	 €  8 8 . -  	 2 0 L  	 €  1 7 6 . - 	 3 0 L  	 €  2 5 5 . -

E I N  KÖ N I G R E I C H  F Ü R  
D I E S E  B R A U M E I S T E R .

F Ü N F E R

Z E H N E R



N AT Ü R L I C H E  L I M O N A D E N  AU S  D E R  K E LT E R E I  S TA D L E R 	  €  3 , 5 0
In Berchtesgaden mit regionalen Zutaten und viel  Liebe für uns produzier t .  	 0 , 3 3 L
• Vollkommen frei  von Zusatzstof fen •
Marille-Zitronen-Limonade, Sauerkirsch-Zitronen-Limonade, Ingwer-Birne,  
Rhabarber-Himbeer-Limonade und Zwetschgenröster-Limonade

A L KO H O L F R E I E  G E T R Ä N K E

LI
M

O

P A U L A N E R  S P E Z I (1,2,3,9) 	 0 , 4  l 	 € 	 4 , 5 0
S I N A L C O  C O L A (1,3,9) /  S I N A L C O  C O L A  L I G H T (1,3,9,11,12) 	 0 , 2  l 	 € 	 3 , 2 0
S I N A L C O  O R A N G E (1,3) 	 0 , 2  l 	 € 	 3 , 2 0
A Q U A  M O N A C O  T O N I C  /  G I N G E R  /  L E M O N (1,3,10)	 0 , 2 5  l 	 €	 4 , 0 0

N AT U R S A F T S C H O R L E N 	 0 , 4  l 	 € 	 4 , 5 0
A p f e l  n a t u r t r ü b  /  R h a b a r b e r (3) /  J o h a n n i s b e e r e ( 3 )

TA F E L W A S S E R      0 , 2 5  l  /  0 , 5  l  /  1  l 	             €  2 , 5 0  /  €  4 , 0 0  / 	€ 	 6 , 0 0
A D E L H O L Z E N E R  C L A S S I C  O D E R  S A N F T  	 0 , 2 5  l 	 € 	 3 , 0 0
A D E L H O L Z E N E R  C L A S S I C  O D E R  S A N F T  	 0 , 7 5  l 	 € 	7 , 5 0

B A D  B R A M B A C H E R  N AT U R E L L  O D E R  S P R I T Z I G  	 0 , 2 5  l 	 € 	 3 , 0 0
B A D  B R A M B A C H E R  N AT U R E L L  O D E R  S P R I T Z I G  	 0 , 7  l  	 € 	7 , 5 0

R E D  B U L L (9,14)   /  R E D  B U L L  S U G A R F R E E (9,11,14)	 D o s e  0 , 2 5 l 	 €	 4 , 0 0

N E U

1 0 0  %  B AY E R N ,  A U F  U N S E R E M  M I S T  G E WA C H S E N echt



S E K T  /  C H A M P A G N E R  /  S P R I T Z I G E S

A L KO H O L F R E I E  G E T R Ä N K E

BIO

N E G R O N I 	 0 , 2  l 	 €  8 , 0 0
A P E R O L  S P R I Z Z (1,10,5)	 0 , 3  l 	 €  7 , 0 0
H U G O  M I T  F R I S C H E R  M I N Z E (5)	 0 , 3  l 	 €  7 , 0 0
P R O S E C C O  B L Û  S A C C H E T T O (5)	 0 , 2  l 	 €  1 0 , 0 0

A P E R I T I F

H E I S S E  G E T R Ä N K E
W i r  s e r v i e r e n  M e r c h a n t  &  F r i e n d s  –  b e s t e n  B i o - K a f f e e  a u s  H e r r m a n n s d o r f .

H A F E R L  K A F F E E 		  €  3 , 5 0
M I L C H K A F F E E (G)		  €  4 , 0 0
L AT T E  M A C C H I AT O (G)		  €  4 , 0 0
C A P P U C C I N O (G)		  €  3 , 5 0
E S P R E S S O  /  E S P R E S S O  M A C C H I AT O (G)      	 €  2 , 5 0  /  €  2 , 8 0
D O P P E LT E R  E S P R E S S O 		  €  4 , 0 0
H A F E R L  T E E 		  €  3 , 5 0
H E I S S E  S C H O K O L A D E 		  €  4 , 0 0

PROSECCO SACCHE T TO (5)	 0 , 7 5  l 	 € 37,00
LUI NYMPHENBURG SEKT, E XTRA TROCKEN (5)	 0 , 7 5  l 	 € 37,00
CRÉMANT „VEUVE AMIOT“ ROSÉ (5)	 0 , 7 5  l 	 € 45,00

C H A M PA G N E R  P E R R I E R - J O U Ë T  B R Û T ( 5 )	  0 , 7 5  L 	 € 9 5 , 0 0

CHAMPAGNER PERRIER-JOUË T ROSÉ (5)	 0 , 7 5  l 	 € 140,00
CHAMPAGNER RUINART ROSÉ (5)	 0 , 7 5  l 	 € 150,00 
C H A M PA G N E R  P E R R I E R - J O U Ë T 2002 B E L L E  É P O Q U E 	0 , 7 5  l  		 € 200,00



O F F E N E R  W E I S S W E I N
G R Ü N E R  V E LT L I N E R ,  Q U A L I TÄT S W E I N (5)	 0 , 2 0  l 	 €  7. -
GRÜNER VELTLINER, WEINGUT HUGL-WIMMER – WEINVIERTEL, AUT

W I L D W I L D W H I T E ,  Q . B . A . (5)	 0 , 2 0  l 	 €  8 . -
CUVÉE AUS SILVANER – MÜLLER THURGAU – BACCHUS, WEINGUT ANDI WEIGAND – FRANKEN, D

D E R  W I L D E ,  Q . B . A . (5)	 0 , 2 0  l 	 €  8 . -
SCHEUREBE, WEINGUT ANDI WEIGAND – FRANKEN, D

O F F E N E R  R O T W E I N
P O G G I O  A I  G I N E P R I  R O S E 5 (5)	 0 , 2 0  l 	 €  8 . -
SYRAH, TENUTA ARGENTIERA – TOSCANA, ITA

S A N K T  L A U R E N T,“ G A L G E N B E R G “  Q W (5)	 0 , 2 0  l 	 €  7. -
BLAUFRÄNKISCH, WEINGUT GRUBER RÖSCHITZ – WEINVIERTEL, AUT

GRENACHE & MERLOT „LE BEL OLIVIER“, IGP  (5)	 0 , 2 0  l 	 €  7. -
GRENACHE – MERLOT, GRANDS VINS DU SAINT CHINIAN – FRA

W E I N S C H O R L E  R O T  O D E R  W E I S S (5)	 0 , 2 5  L 	 €  4 . - 	 0 , 5 0  L 	 €  7 . -

S C H A F  I C H  B I N  I N  L O V E



W E I N K A R T E  F L A S C H E N W E I N E  W E I S S 
-  A L L E  W E I N E  E N T H A LT E N  S U L F I T E  - 

WILDWILDWHITE , Q.B. A . CUVÉE AUS SILVANER – MÜLLER THURGAU – BACCHUS, WEINGUT ANDI WEIGAND – FRANKEN, D

RIE SLING MARIENL AY, Q.B. A . RIESLING, REICHSGRAF VON KESSELSTATT – MOSEL, D

GRAUBURGUNDER CL ASS A , Q.B. A . GRAUBURGUNDER, NEVERLAND – RHEINHESSEN, D

GRÜNER VELTLINER FEDERSPIEL TERRASSEN GRÜNER VELTLINER, ANDREAS GATTINGER – WACHAU, AUT

TO, L ANDWEIN CUVÉE AUS CHARDONNAY – SAUVIGNON – WELSCHRIESLING, WEINGUT VELICH – BURGENLAND, AUT

COSMAS, DOC  SAUVIGNON BLANC, WEINGUT KORNELL – SÜDTIROL, ITA

PINOT BL ANC RÉSERVE, „MOSEL CHABLIS“ Q.B. A .WEISSBURGUNDER, REICHSGRAF VON KESSELSTATT – MOSEL, D

"DIE K ALB" SILVANER SILVANER ALTE REBEN, WEINGUT ANDI WEIGAND – FRANKEN, D

CHARDONNAY EDDA IGT  CHARDONNAY, SAN MARZANO, SALENTO ITA

WEISSBURGUNDER VORBERG DOC WEISSBURGUNDER, WEINGUT TERLAN – SÜDTIROL, ITA

CHARDONNAY GRAND SELEC T  CHARDONNAY, WIENINGER, WIEN, AUT

GRÜNER VELTLINER SMARAGD GRÜNER VELTLINER SMARAGD, ANDREAS GATTINGER – WACHAU, AUT

RIE SLING JOSEPHSHÖFER , GG RIESLING, REICHSGRAF VON KESSELSTATT – MOSEL, D

RIE SLING E SCHENDORFER , GG RIESLING, WEINGUT HORST SAUER – FRANKEN, D

GRÜNER VELTLINER SMARAGD HOCHRAIN GRÜNER VELTLINER, RUDI PICHLER – WACHAU, AUT

RIE SLING HERMANNSBERG, GG  RIESLING, WEINGUT GUT HERMANNSBERG – NAHE, D

SAUVIGNON QUARZ DOC SAUVIGNON BLANC , WEINGUT TERLAN, SÜDTIROL ITA

TIGL AT CHARDONNAY CHARDONNAY, WEINGUT VELICH – AUT

RIE SLING WE STHOFENER MORSTEIN, GG RIESLING, WEINGUT DREISSIGACKER – RHEINHESSEN, D

RIE SLING PE T TENTHAL , GG RIESLING, WEINGUT KÜHLING-GILLOT – RHEINHESSEN, D

APPIUS EPPAN DOC  GRAU/CHAR/SAU, WEINGUT TERLAN, SÜDTIROL ITA

2016 PULIGNY MONTRACHE T 1ER CRU „LE S FOL ATIÈRE S CHARDONNAY, DOMAINE BZIKOT PÈRE & FILS – BURGUND, FRA  

„SUMMER IN THE BOT TLE“ ROSÉ	 CUVEE AUS M/CHA-CAB FRA/WEINGUT WÖLFFER ESTATE – LONG ISLAND NEW YORK, USA

W E I S S W E I N

€  2 4 . -

€  2 8 . -

€  2 8 . -

€  2 8 . -

€  2 8 . -

€  3 2 . -

€  3 2 . -

€  3 8 . -

€  4 2 . -

€  4 5 . -

€  4 8 . -

€  4 8 . -

€  4 8 . -

€  6 0 . -

€  6 5 . -

€  7 0 . -

€  7 5 . -

€  7 5 . -

€  7 5 . -

€  8 0 . -

€  9 5 . -

€  1 2 0 . -

 

 

 

€  3 5 . -

„ E I N E R  D E R  G R Ö S S T E N  W E I S S W E I N E  Ö S T E R R E I C H S “

R O S É



W E I N K A R T E  F L A S C H E N W E I N E  R O T
-  A L L E  W E I N E  E N T H A LT E N  S U L F I T E  - 

D A S  WA S S E R  S C H M E C K T  S Ü S S  W I E  W E I N
D U  B I S T  D A S  WA S S E R  U N D  I C H  B I N  D E R  S T E I N

E S  S C H M E C K T  B I T T E R  W I E  M E D I Z I N
S I E H S T  D U  W I E  D I E  F I S C H E  U N T E R  WA S S E R  Z I E H E N

CÔTE S DU RHÔNE , VDP CUVÉE AUS GRENACHE – SYRAH – MERLOT – CINSAULT - CARIGNAN, DOMAINE SANTA DUC – FRA

ZEDER , IGT CUVÉE AUS MERLOT – CABERNET – LAGREIN, WEINGUT KORNELL – SÜDTIROL, ITA

BL AUFRÄNKISCH MORIC BLAUFRÄNKISCH, WEINGUT MORIC – BURGENLAND, AUT

BERNHARD HUBER SPÄTBURGUNDER , Q.B. A . SPÄTBURGUNDER, WEINGUT BERNHARD HUBER – BADEN, D

GAGO TEMPRANILLO, TELMO RODRIGUEZ – TORO, ESP

LE VOLTE DELL ORNELL AIA , TOSK ANA CUVÉE AUS MERLOT – CABERNET FRANC – CABERNET SAUVIGNON - PETIT V, ANTINORI, ITA

CUVÉE ROYAL , QUALITÄTSWEIN CUVÉE AUS ZWEIGELT – MERLOT, WEINGUT GRUBER RÖSCHITZ – WEINVIERTEL, AUT

CHIANTI CL ASSICO RISERVA , TOSK ANA DOCG CUVÉE AUS SANGIOVESE UND CANAIOLO, SAN FELICE, ITA

NEGRE DE NEGRE S CUVÉE AUS GARNACHA – SYRAH – CARINENA, WEINGUT CLOS DE PORTAL PRIORAT, ESP

REMELLURI RE SERVA , RIOJA TEMPRANILLO – GRANACHA, BODEGAS REMELLURI, ESP

BL AUFRÄNKISCH MORIC RE SERVE BLAUFRÄNKISCH, WEINGUT MORIC – BURGENLAND, AUT

L A PIERRE NOIRE GRENACHE – SYRA, PHILLIPPE GIMEL/SAINT JEAN DU BARROUX, FRA

LE SERRE NUOVE DELL ORNELL AIA , TOSK ANA MERLOT – CABERNET FRANC – CABERNET SAUVIGNON – PETIT V, ANTINORI, ITA

BARBERA D'ALBA „FALLE T TO“ BARBERA, WEINGUT BRUNO GIACOSA, PIEMONT, ITA

PINOT NOIR CHÂTEAU SCHEMBS SPÄTBURGUNDER, CHÂTEAU SCHEMBS – RHEINHESSEN, D

„BIENENBERG“ SPÄTBURGUNDER , GG SPÄTBURGUNDER, WEINGUT BERNHARD HUBER – BADEN, D

CHÂTEAU P OUJEAUX MOULIS-EN-MEDOC BORDEAUX „CHATEAU POUJEAUX , FRA

„SCHLOSSBERG“ SPÄTBURGUNDER , GG SPÄTBURGUNDER, WEINGUT BERNHARD HUBER – BADEN, D

BL AUFRÄNKISCH ALTE REBEN „NECKENMARKT“ BLAUFRÄNKISCH, WEINGUT MORIC – BURGENLAND, AUT

GANTENBEIN PINOT NOIR  PINOT NOIR – GRAUBÜNDEN, CH

BARBARE SCO „COCITO RISERVA BALUCHIN“ NEBBIOLO, WEINGUT LA SPINETTA – PIEMONT, ITA

SASSIC AIA BOLGHERI IGT CAB/CAB FRANC/ TENUTA SAN GUIDO, TOSKANA, ITA

CHÂTEAU MOUTON ROTHSCHILD  1ER GCC 2009 BORDEAUX, PAULLIAC, FRA

R O T W E I N

€  2 6 . -

€  2 8 . -

€  3 4 . -

€  3 8 . -

€  3 5 . -

€  3 5 . -

€  3 8 . -

€  4 4 . -

€  4 8 . -

€  4 8 . -

€  4 8 . -

€  4 8 . -

€  6 0 . -

€  6 0 . -

€  6 5 . -

€  6 5 . -

€  6 5 . -

€  8 5 . -

€  8 8 . -

€  1 1 0 . -

€  1 2 5 . -

€  1 7 5 . - 

€  7 5 0 . -



W E I N K A R T E  F L A S C H E N W E I N E  R O T
-  A L L E  W E I N E  E N T H A LT E N  S U L F I T E  - 

S C H N Ä P S E  &  E D E L B R Ä N D E

E D E L B R Ä N D E
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JÄGERMEISTER / AVERNA / RAMA ZZOT TI /  GIN / WODK A / RUM 

WILLIAMSBIRNE / HASELNUSS (H) /  OBSTLER	 /  MARILLE	

SLYRS WHISKE Y, DE STILLERIE L ANTENHAMMER			 

SLYRS WHISKE Y, 12-JÄHRIG,	 DE STILLERIE L ANTENHAMMER

HOLZFASS ENZIAN 		

UNSE R HAUSBRENNER WERNER P SENNER  

AUS SÜDT IROL	 2  C L €  5 . -   	4  C L €  9 . -

Old Will iamsbirne /  Kaiserjäger Obstler holzgelager t /  Goldmaril le /
Waldhimbeergeist /  Gravensteiner Apfel  r iser va /  Erdbeer traube

O B S T L E R  /  M A R I L L E  /  B I R N E  /  H A S E L N U S S ( H 3 ) 

A L S  0 , 1  L  I N  D E R  F L A S C H E	 €  1 9 . -
 

2  C L €  4 . -    4  C L €  7 . -
4  C L €  6 . -

2  C L €  5 . -
2  C L €  8 . -
2  C L €  4 . -



03.11.19
Mathias 
Kellner

12.01.20
Christine 
Eixenberger

02.02.20
Knedl & 
Kraut

05.04.20
Alexander 
Schelle

10.05.20
Stefan 
Kröll

24.05.20
Chris  
Boettcher

26.04.20
Luggi & 
Guggi

01.03.20
Cobario

26.01.20
Martina 
Schwarzmann

24.11.19
Stephan 
Zinner

Einlass: 17:30 | Beginn 19:30

Infos & Tickets unter: 

www.sonntags-am-nockherberg.de

Lästiges Schlange stehen,  
durchschnittliches Essen, be-
engtes Sitzen und ein steifer 
Hals – das war gestern. Heu-
te geht man sonntags auf den 
Nockherberg. Parken Sie be-
quem in der hauseigenen Tief-
garage und genießen Sie in 
einem außergewöhnlichen Am-
biente hausgebraute Bierspe-
zialitäten und moderne bayeri-
sche Küche in bester Qualität. 
 
Jede Show findet im dafür pas-
senden Saal oder Veransta-
lungsraum statt und Sie sitzen 
immer bequem mit uneinge-
schränkter Sicht auf die Bühne 
und die Künstler. Die moderne 
Licht- und Tontechnik lässt kei-
ne Wünsche offen und ein barri-
erefreier Zugang und behinder-
tengerechte Einrichtungen sind 
selbstverständlich.

SONNTAGS  
AM NOCKHERBERG 
- EINFACH MEHR SPASS!


