
WEIHNACHTEN

To G
o



G E R A D E  I N  D I E S E M  B E S O N D E R E N  J A H R  2 0 2 0  I S T  E S  W I C H T I G , 
S I C H  S E L B S T  H I N  U N D  W I E D E R  Z U  V E R W Ö H N E N .

M I T  U N S E R E N  W E I H N A C H T S - F E S T T A G S A N G E B O T E N  B R I N G E N 
W I R  E N T S P A N N U N G  U N D  F R E U D E  Z U  I H N E N  N A C H  H A U S E .

W I R  V E R Z A U B E R N  S I E  U N D  I H R E  L I E B E N  M I T  E I N E M  W A H R E N 
F E S T M A H L  A U S  D E R  Q U A L I T Ä T S K Ü C H E  V O N  F L O R I A N  L E C H N E R 

U N D  S E I N E M  T E A M .

A B  2 0 .1 2 . 2 0 2 0  B I E T E N  W I R  I H N E N  F E I N S T E  W E I H N A C H T L I C H E 
S P E I S E N  U N D  G E T R Ä N K E  Z U R  A B H O L U N G  V O R  O R T.

D A S  A L L E R L E T Z T E  F I N I S H  E R T E I L E N  S I E  D E N  S P E I S E N ,
N A T Ü R L I C H  U N T E R  F A C H K U N D I G E R  A N L E I T U N G ,  Z U  H A U S E . 

A L L E  S P E I S E N  S I N D  B E R E I T S  F E R T I G  G E G A R T  U N D  E S  B E D A R F 
N U R  W E N I G E R  H A N D G R I F F E ,  U M  D I E  E I N Z E L N E N  S P E I S E N

( - K O M P O N E N T E N )  F E R T I G  Z U Z U B E R E I T E N .

W I R  W Ü N S C H E N  I H N E N  E I N  F R O H E S  F E S T !

F R E U E  D I C H ,
C H R I S T K I N D  K O M M T  B A L D !



VEGANES GANGERL.................................. 
von Muskatkürbis / Süsskartoffel / Tomate

VEGANES GANGERL................................. 
von Topinambur / Maroni / Schwarzwurzel

FLEISCHBRÜHE........................................
Kräftig, geklärt

VEGANES TATAR....................................... 
im Weckglas aus Sojabohnen

CRÈME BRÛLÉE..................................................... 
vom Salzkaramell

TIRAMISU.............................................................. 
vom Zwetschgenröster 

BAYRISCH CREME................................................. 
vom Vanillekipferl

DREIERLEI VON DER SCHOKOMOUSSE.................. 
Zartbitter-Dominostein/ Weiss / Weihnachtsvollmilch

HAUSGEMACHTER PLÄTZCHENTELLER.................D E S S E R T S 
U N D  G E B Ä C K

S U P P E N  U N D 
V O R S P E I S E N

H A U P T G A N GHEIMISCHES RINDERFILET 
mit Almheu in der Salzkruste........................................ 
Rotweinschalotten / Rinderjus 

GANZE FREILANDENTE vom Geflügelhof Lugeder......... 
Blaukraut / Kartoffelknödel / glasiertes Wurzelwerk / 
Entenjus / Bratapfelkonfit

GANZE FREILANDGANS vom Geflügelhof Lugeder........ 
Blaukraut / Kartoffelknödel / glasiertes Wurzelwerk / 
Ganserlsoss‘ / Bratapfelkonfit

HEIMISCHER HIRSCHKALBSRÜCKEN 
in der Latschenkiefer-Salzkruste...................................
kaltgerührte Wildpreisselbeeren / Topfenspätzle / 
rote Portwein-Schwarzwurzeln

KÜRBIS-TOFU-CORDON BLEU..................................... 
Marinierter Tofu / Pestofüllung aus Kürbis, Heumilchkäse 
und getrockneten Tomaten / Kürbiskern-Wasabi-Panade / 
Kartoffelpüree von der Annabelle / Berchtesgadener Land 
Kräuter-Wildblütenschmand

€ 9.- bzw. € 15.- 
im Glas für 2 bzw. 4 Personen

€ 9.- bzw. € 15.- 
im Glas für 2 bzw. 4 Personen

€ 9.- bzw. € 15.-
im Glas für 2 bzw. 4 Personen

€ 10.- bzw. € 18.- 
im Glas für 2 bzw. 4 Personen

€ 100.- 
ab 4 Pers./ca. 1 kg 

€ 49.- 
2-4 Personen 

€ 95.- 
4-6 Personen

€ 45.- bzw. 
€ 80.- 
2 Personen bzw. 
4 Personen

€ 15.- 
1 Person

€ 5.- 
portionsweise

€ 5.- 
portionsweise 

€ 5.- 
portionsweise

€ 5.-
portionsweise

€ 12.- bzw. € 24.-
2 bzw. 4 Personen



BUTTER VOM VERBRANNTEN HEU...................
***perfekt für hausgemachtes Risotto***

LATSCHENKIEFERBUTTER...............................
***gibt Pasta und Topfenspätzle eine Seele***

FLEISCHBRÜHE............................................... 
Kräftig, geklärt

BIRNEN-PREISELBEER-BLAUKRAUT.................
Handgeschnittenes 

SCHWARZWURZEL-SCHALOTTENGEMÜSE......
mit weißem Portwein glasiert, konfierte Senfkörner

  

Individuelle Portionierungen möglich

GAMSRAGOUT von der Gams aus eigener Jagd..z.B.
WILDRAGOUT mit Fleisch vom Gutshof Polting..z.B.
WIENER SAFTGULASCH vom Kalb................z.B.

***Klassiker aus dem Café Nymphenburg***
LANGSAM GESCHMORTE BOLOGNESE......z.B. 
vom heimischen Rind

 

€ 9.-
im Glas portioniert

€ 9.-
im Glas portioniert

€ 9.- bzw. € 15.-
Glas für 2 bzw. 4 Pers.

  

€ 5.-
Glas mit 2 Portionen

€ 9.-
Glas mit 2 Portionen

  

€ 30.- Glas 3-4 Portionen
€ 30.- Glas 3-4 Portionen
€ 28.- Glas 3-4 Portionen

€ 10.- Glas 2 Portionen

HAUSGEMACHTER PUNSCH (1L)...................... 

ALKOHOLFREIER PUNSCH (1L)......................... 
APFEL-WILLIAMS BIRNE-INGWER

HAUSGEBRAUTES WEIHNACHTSBIER (0,33L)... 
Nockherberger Hell von Braumeister Uli Schindler
naturtrüb, dreimal gemaischt und gehopft,
12,3 % Stammwürze, 5,4 % Alkohol

 
 
 

€ 15.- 

€ 15.- 

€ 2.- 
 
 

Z U M  V E R F E I N E R N

B E I L A G E N

R A G O U T S

G E T R Ä N K E



B E S T E L L U N G
B e s t e l l e n  S i e  a m  b e s t e n  g l e i c h  j e t z t  f ü r  d i e  F e s t t a g e !
U n s e r  A n g e b o t  i s t  e r h ä l t l i c h  v o m  2 0 .  b i s  2 4 .1 2 . 2 0 2 0 .

Te l e f o n i s c h  s i n d  w i r  f ü r  S i e  e r r e i c h b a r  v o n 
M o n t a g  b i s  F r e i t a g  v o n  9  b i s  1 6  U h r  u n t e r  0 8 9 / 4 5 9 9 1 3 - 0 . 

G e r n e  k ö n n e n  S i e  u n s  a u c h  e i n  E m a i l  s c h r e i b e n  a n : 
i n f o @ n o c k h e r b e r g . c o m .

S E L B S T A B H O L U N G 
A l l e  b e s t e l l t e n  S p e i s e n  u n d  G e t r ä n k e  k ö n n e n  S i e  f e r t i g  v e r p a c k t 

z w i s c h e n  d e m  2 0 .  u n d  2 4 .1 2 . 2 0 2 0  i m  B i e r g a r t e n  d e s  P a u l a n e r 
a m  N o c k h e r b e r g  a b h o l e n .  B i t t e  g e b e n  S i e  b e i  d e r  B e s t e l l u n g 

d e n  Ta g  d e r  A b h o l u n g  m i t  a n .  I h r e  B e s t e l l u n g  s t e h t  p ü n k t l i c h 
z u r  A b h o l u n g  f ü r  S i e  b e r e i t .

 
Ö F F N U N G S Z E I T E N  F Ü R  D I E  A B H O L U N G : 

2 0 .1 2 .  -  2 3 .1 2 . 2 0 2 0  V O N  1 2  -  1 8  U H R
2 4 .1 2 . 2 0 2 0  V O N  9  -  1 2  U H R

B E Z A H L U N G 
D i e  B e z a h l u n g  e r f o l g t  b e i  A b h o l u n g . 

 

Alle Preise sind inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer, zzgl. Versandkosten bei Auslieferung. Alle 
Angebote sind gültig, solange der Vorrat reicht. Gerne geben wir Ihnen Auskunft zu Allergenen und 

Zusatzstoffen in unseren Produkten.

Fotocredit: Foodfotos Peter Raider / Kerstin Jungblut

U N D  S O  K O M M T  D E R
N O C K H E R B E R G  A N

W E I H N A C H T E N  Z U  I H N E N :


