
Bei uns kommt Heimat auf den Tisch.



©  F O T O S :  K E RS T I N  J U N G B L U T,  W E I N G U T  A N D I  W E I G A N D,  I S T O C K  P H O T O S



Genau das war schon immer unser Ansatz!

Wir sind stolz, dass wir mit der Zerti�zierung für das 
Bio-Siegel und das Naturland Zeichen nun einen 
weiteren Schritt auf unserem Weg zu mehr Ökologie, 
Tierschutz und Fairness vollzogen haben. Jetzt kön-
nen wir o�ziell zeigen, was wir bereits seit langer Zeit 
im Betrieb leben: Wann immer möglich beziehen wir 
regionale Lebensmittel in Bio- oder Naturlandqualität 
und verarbeiten diese in der vorgeschriebenen Art und 
Weise. In der Speisekarte sind alle Bio- und Naturland-
zutaten entsprechend grün für Sie gekennzeichnet.

In einigen Fällen scheuen Produzenten noch Kosten 
und Mühen einer Zerti�zierung, bieten aber Waren an, 
welche dem Qualitätsstandard entsprechen und auf-
grund der räumlichen Nähe zu uns und einer daraus 
resultierenden, positiveren Ökobilanz vorzuziehen 
sind. Unsere Lieferanten und Waren kommen mittler-
weile fast ausschließlich aus Bayern und wir bauen 
unser regionales Netzwerk ständig weiter aus, wann 
immer möglich, in Bio- und Naturlandqualität.

Das Beste
aus der Region
frisch auf den Tisch.



BROTZEITEN
O h n e  S c h n i c k  u n d  S c h n a c k

H A U S G E M A C H T E R  G I E S I N G E R  „ O ' G M A C H T E R “       €  1 2 . -
Rote Zwiebeln / Radieserl / Schnittlauch / Hausbrot oder Breze

B R E ZE       1 , 50  €

8  S T Ü C K  N Ü R N B E R G E R  R O S T B R AT W Ü R S T L       €  1 4 . -
Geschmortes Apfel-Sauerkraut / Karto� elpüree / scharfer Senf

U N S E R  B R E T T L

„ H O I B E  -  H O I B E “
H E I M AT L I C H - R E G I O N A L E S  B R O T Z E I T B R E T T  F Ü R  2  P E R S .       € 28.-
Chili con Carne vom heimischen Bio-Ox / Aufstrich aus Bio-Linsen
Südtiroler Speck(2,15,7) g.g.A. vom Speckladele Schenner / Schweinskrustenbraten / Kalbs� eischp� anzerl /
Giesinger „O'gmachter“ / Tegernseer Käsespezialitäten mit scharfem Birnen-Ingwerkon� t /
veganes Auberginen-Artischockentatar / Basilikumfrischkäse / Bauernbrot und no vui mehr



Bei Stefan Schmutz und Julia Reimann beziehen wir 
Linsen, sowie Urreis. Die beiden betreiben ihren
Naturland Hof seit 2005 nach den Richtlinien des öko-
logischen Landbaus. Ihre Überzeugung ist es, dass 
nur das nachhaltige Arbeiten mit der Natur langfristig 
funktionieren kann und unseren Kindern eine lebens-
werte Welt hinterlässt.

Ihre Arten und Sorten längst vergessener Kultur-
p� anzen bereichern unseren Speiseplan mit äußerst 
feinen Gaumenfreuden, welche die heute üblichen, 
auf hohen Ertrag gezüchteten P� anzen in den Schat-
ten stellen. Noch dazu liegt die Menge an für unsere 
Gesundheit wichtigen Inhaltssto¢ en darin wesentlich 
höher konzentriert vor. 

www.chiemgaukorn.de

chiemgaukorn



SA
LA

TE

G R I E C H I S C H E R  S A L AT
Hausgemachte, gefüllte Weinblätter mit Bio-Urreis aus Bayern / 
Münchner Feta von der ersten Münchner Käsemanufaktur
im Filoteig / Tomaten / Gurken / Oliven / Zwiebeln

S A L AT  B A C K H E N D L
von der Maishendlbrust mit Zirbensalz mariniert / Sauerrahm-Kräuterdip /
Rahmgurken / marinierte Tomaten / Brezencroûtons / Radieserl

V O G E R L - L I N S E N S A L A T
gebackenes Herbstgemüse / Kürbiskernöldressing / marinierte
Tomaten / Basilikumschmand

F R I S C H  U N D  K N A C K I G *
*Alle Salate sind auch rein vegetarisch erhältlich.

€  1 4 . - / €  1 9 . -

€  1 5 . - / €  2 0 . -

€  1 4 . - / €  1 9 . -

KLEIN   GROSS

SUPPE
Wo h l i g e  W ä r m e

M Ü N C H N E R  F E S T TA G S S U P P E      €  7. -
Bouillon von Rind und Huhn / Pfannkuchenstreifen / Griesnockerl / Gemüse / Schnittlauch 

„Suppe vertreibt Hunger und Kälte,
tröstet die Seele und hinterlässt das
wohlige Gefühl, geliebt zu werden.“



VEGETARISCH
F l e i s c h l o s e r  G e n u s s

A B G E S C H M O L Z E N E R  S T E I N P I L Z - W A L D S C H W A M M E R L K N Ö D E L    €  2 1 . -
Bü� elmozzarella und Bergkäse / glasiertes Kürbisgemüse / Parmesan

„ C O R D O N  B L E U “  V O M  B L U M E N K O H L    €  2 2 . -
mit Almkäse, getrockneten Tomaten und Kürbiskernpesto gefüllt /
Risi Bisi vom Chiemseer Bio-Urreis

Z Ü R C H E R  G E S C H N E T Z E LT E S  V O M  M A R I N I E R T E N  T O F U    €  2 0 . -
Rösti von der Pfälzer Karto� el „Annabelle“ / krä¥ ige Rahmsoße / Champignons /
glasierte Zwiebeln

R E G I O N A L E S  „T O M  K H A  G A I “  A U S
W E I S S E M  W U R Z E L G E M Ü S E     €  1 0 . -
Topinambur / Petersilienwurzel / Pastinake / Kokosmilch / Zitronengras / Ingwer /
dazu hausgemachte Frühlingsrolle

F R I S C H  U N D  K N A C K I G *

Der Biohof Lex ist ein Naturland zerti� zierter
Öko-Bauernhof mit Ho� aden in Emling.
Dort bekommt man hochwertige, sorgfältige
und von Hand gemachte Bio-Lebensmittel aus
eigenem Anbau. Für unsere aktuellen Speisen
beziehen wir vom Biohof Lex unsere Linsen.

www.biohof-lex.de



V O M  H E I M I S C H E N  O C H S
             €  2 6 . -
Topfenspätzle / gebratenes Kürbis-Peperonatagemüse
S A F T G U L A S C H V O M B I O - O X

KL
AS

SI
KE

R D E R  K L A S S I K E R  V O M  K A L B
W I E N E R  S C H N I T Z E L                         €  2 9 , 5 0
Karto�elsalat / Rahm-Gurkensalat /
kaltgerührte Preiselbeeren

V O M  N I E D E R B AY E R I S C H E N  L A M M
L A M M S C H U LT E R  V O M  G U T S H O F  P O LT I N G              €  2 7, 5 0

gefüllte Rosmarin-Speckkarto�eln

V O M  R E G I O N A L E N  S C H W E I N
K N U S P R I G E R  S C H W E I N S B R AT E N                             €  1 5 , 5 0
Zweierlei Knödel(2,5) / Bratenjus

dazu S P E C K - K R A U T S A L AT ( 2 ,  3 ,  7 )                                         €  3 , 5 0

F ISCH
F r i s c h  a u f  d e n  T i s c h

F I S H  A N D  C H I P S      €  2 4 . -
Kabeljau�let / hausgemachte Sweet-Chili-Sauce / Pommes Frites /
scharfer Thai-Salat

S E E S A I B L I N G S F I L E T    €  2 8 . -
Risotto vom Chiemseer Bio-Urreis / bayerische Bio-Linsen und Williamsbirne /
Kürbisgemüse 

D I E  M Ü N C H N E R  S P E Z I A L I TÄT
M Ü N C H N E R  S C H N I T Z E L  V O M
S C H W E I N E R Ü C K E N                         €  2 0 . -
mit süßen Senf und Meerrettich mariniert / Karto�el-Gurkensalat

Gemüsecurry mit Bio-Linsen



HAUSGEMACHTE FLEISCHSPEZIALITÄTEN
IN BESTER QUALITÄT UND FRISCHE

Der Naturland Hof Hecht ist ein zerti�zierter Betrieb in
Hirschenhausen. Egal ob Rind, Schwein oder Rotwild, 
das Fleisch kommt komplett aus eigener Aufzucht und 
ausschließlich in Bio-Qualität.

Wir beziehen von Familie Hecht für unsere aktuelle 
Speisekarte schmackha§es Bio-Ochsen�eisch, das wir 
gleich in mehreren Gerichten anbieten.

www.gasthaushecht.de



B I G  U S - C O W B O Y  S T E A K  ( 1 2 0 0  G R .  R O H G E W I C H T )   €  1 2 0 . -
G R E AT E R  O M A H A  G O L D  L A B E L 2  P E R S .
Grillgemüse / Pommes Frites / Kräuterbutter / BBQ Soße

N O C K H E R - B U R G E R  V O M  B I O - O X €  1 9 . -
Südtiroler Speck / Almkäse / Pommes Frites / kleiner Salat 

S T E I N P I L Z - Z W I E B E L R O S T B R AT E N   €  3 8 . -
V O N B I O - L E N D E / E N T R E C Ô T E O D E R F I L E T
V O M B I O H O F H E C H T I N H I R S C H E N H A U S E N
Bratkarto�el-Karto�elpüree / Speckbohnen

„ B E S T  O F  B A V A R I A“  G R I L LT E L L E R   €  2 6 . -
Spareribs / Currywurst / Gegrilltes vom Bio-Ox / Speck-Rosmarinkarto�eln

BEIL AGEN Z U  DEN  GRI LLSPE ZI ALI TÄTEN  J E €  4 . -
Pommes Frites / glasiertes Gemüse / Grillgemüse /
Kräuterkarto�el / Brezenknödel / Karto�elknödel(2,5)

G E N U S S  V O M 
G R I L L

H i e r  w i r d ’s  h e i ß .

W I R  S T E L L E N  V O R :
U N S E R  H O L Z G R I L L O F E N 

JO
SP

ER
 -

 G
RI

LL

DAS  HE R Z S T Ü CK U N SERER KÜCHE

X AVER
Seine hohe Arbeitstemperatur ermöglicht es, die Lebensmittel zu grillen 
und zu braten. „Xaver“ verleiht den Speisen bei der Zubereitung einen 
einzigartigen aromatischen Edelholzrauch-Geschmack. Zartheit und un-
vergleichlicher Geschmack sind garantiert. Der Grillofen ist 35% schnel-
ler als ein Grill und beinhaltet zwei Geräte in einem. Das Gerät verbraucht 
40% weniger Kohle als ein offener Grill. Die Lebensmittel trocknen nicht 
aus und verbrennen nicht.

AB 15 UHR

S ONNTAGS AB 12 UHR



Unsere Spareribs werden mit sehr viel 
Liebe und Geduld zubereitet. Es erfolgt 
Küchenhandwerk in drei aufwendigen 
Arbeitsschritten:

1. Die Spareribs werden gebeizt und 
ziehen zwei Tage durch.

2. Die Stücke werden dann im Ofen 
gebacken bzw. gebraten.

3. Die Spareribs werden als nächs-
tes „lackiert“, bevor sie zu guter 
Letzt auf den Grill kommen.

Hier sehen Sie unseren � eißigen Azubi Mario 
bei der Zubereitung der Spareribs. (rechts)

S P A R E R I B S  M I T  S A L A T 
Romana- und Kopfsalat / Radieserl /

Tomaten / Gurken

€  2 2 . -

Spareribs



Mehl für alle unsere Gerichte und Süßspeisen beziehen wir aus der 
Wolfmühle in Forstinning vor den Toren Münchens. Denn hier wissen 
wir: Wo Bio drauf steht, ist auch Bio drin!
Das Getreide wird ausschließlich aus boden- und umweltschonender 
Urproduktion von Bio-Landwirten aus der Region bezogen. Die Kraft 
des Getreidekorns dann zu entfalten und einmaliges Mehl hervorzu-
bringen, ist die Leidenschaft des Müllermeisters Andreas Löffl. 
Langsam und schonend vermahlen ist dieses Mehl qualitativ einfach 
hochwertiger, als Mehl aus industriellen Mühlen. Und frisch gemahlen 
kommt das Mehl dann zu uns.

www.wolfmuehle.de



DE SSERTS
E SPRE SSO  AFFO GATO €  4 ,50
Bio-Espresso „Seven“ von Merchant & Friends / rahmiges Vanilleeis

F RISCHER K AISERSCHMARRN € 12.-
Apfelmus / Zwetschgenröster / auf Wunsch mit eingelegten Rosinen

„FLÜSSIG E S  NUTELL A“ €  8 . -
Rahmiges Vanilleeis / Stamperl bester Haselnuss-Schnaps

HIMMEL DER BAY ERN € 14. -
Bayrisch Creme / frische, marinierte Himbeeren / Himbeersorbet
inkl. Sammler� gur

Wer ist Aloisius? Folge dem Link.



U N S E R E  H A U S G E B R A U T E N  B I E R E  I N 
P R O B I E R G R Ö S S E .  S O R T E N  F R E I  W Ä H L B A R .

B R E T T  €   7, 5 0

B R E T T  €  1 5 , 0 0

FÜNFER

Z EHNER



U N S E R E  H A U S G E B R A U T E N  B I E R E  I N 
P R O B I E R G R Ö S S E .  S O R T E N  F R E I  W Ä H L B A R .

B R E T T  €   7, 5 0

B R E T T  €  1 5 , 0 0

HAUSGEBRAU T
HEL LE S U N F I LT R I E R T ( A3)

N O C K H E R B E R G E R   0 , 2 5 L   €  3 , 2 0   0 , 5 L   €  5 , 3 0
Unterg är ig ,  12 ,3% St ammwür ze,  5 ,4% A lkoholgehal t 
 

PREMIUM HELLE S ( A3)

B I O L O G I S C H E  R O H S T O F F E  0 , 2 5 L   €  3 , 4 0   0 , 5 l   €  5 , 8 0
Unterg är ig ,  12 ,3% St ammwür ze,  5 ,4% A lkoholgehal t 
E in  Hel le s  mal  ander s .  Malz  und Hopfen aus  b io logischem A nb au. 
 

DUNKLE S  UNFILTRIERT ( A3)

B A R N A B A S  0 , 2 5 L   €  3 , 4 0   0 , 5 l   €  5 , 8 0
Unterg är ig ,  13 ,5% St ammwür ze,  5 ,7% A lkoholgehal t
 

B AYRISCHE S IPA ( A3)

G L E T S C H E R E I S  0 , 2 5 L   €  3 , 4 0   0 , 5 l   €  5 , 8 0
O berg är ig ,  16 ,3% St ammwür ze,  7,3% A lkoholgehal t 
Frucht ig-herb,  mit  A romen von Gle t schere is ,  L akr i t ze  und Mango.



N AT Ü R L I C H E  L I M O N A D E N  AU S  D E R  K E LT E R E I  S TA D L E R   €  3 , 5 0
In Berchtesgaden mit regionalen Zutaten und viel  Liebe für uns produzier t .   0 , 3 3 L
• Vollkommen frei  von Zusatzstof fen •
Marille-Zitrone, Sauerkirsch-Zitrone, Rhabarber-Himbeer, Birne-Ingwer und
Zwetschgenröster

ALKOHOLFREIE  GETRÄNKE

100 %  B IO,  AUF  UNSEREM MIST  GEWACHSEN:

P A U L A N E R  S P E Z I (1,2,3,9)      0 , 4  l  €  4 , 5 0
C O C A  C O L A (1,3,9)  0 , 2  l  €  3 , 2 0
C O C A  C O L A  Z E R O (1,3,9,11,12)  0 , 2  l  €  3 , 2 0
F A N TA (1,3) 0 , 2  l  €  3 , 2 0
A Q U A  M O N A C O  T O N I C  /  G I N G E R  /  L E M O N (1,3,10) 0 , 2 5  l  € 4 , 0 0

TA F E L W A S S E R      0 , 2 5  l  l  0 , 5  l  l  0 , 7 5  l       €  2 , 5 0  l  €  4 , 0 0  l  €  6 , 0 0
A D E L H O L Z E N E R  C L A S S I C  O D E R  N AT U R E L L   0 , 5 0  l  €  5 , 0 0
A D E L H O L Z E N E R  C L A S S I C  O D E R  N AT U R E L L   0 , 7 5  l  €  7 , 5 0

N A T U R S A F T S C H O R L E N 0 , 4  l  €  4 , 5 0
A p f e l  n a t u r t r ü b
A p f e l  J o h a n n i s b e e r e
A p f e l  M a n g o
B a y e r i s c h e r  R h a b a r b e r  Tr u n k

A L L E  U N S E R E  S Ä F T E  S TA M M E N  A U S  N A C H H A LT I G E R  L A N D W I R T -
S C H A F T  V O M  A M M E R S E E .  F O L G E N  S I E  D E M  L I N K  U N D  W E R F E N 
S I E  E I N E N  B L I C K  I N  D A S  L E B E N  U N D  A R B E I T E N  U N S E R E S
P R O D U Z E N T E N  I N  D E R  S E N D U N G  „ L U S T  A U F  L A N D “  D E S  B R .



N O C K H E R B E R G E R  S P R I Z Z (5) 0 , 3  l  €  8 , 5 0
Aperol,  Tonic Water,  Limette,  Rohrzucker

A P E R O L  S P R I Z Z (1,10,5) 0 , 3  l  €  8 , 5 0
S P R I Z Z  D E R  S A I S O N  -  B I T T E  B E I M  S E R V I C E  F R A G E N 0 , 3  l  €  8 , 5 0
H U G O  M I T  F R I S C H E R  M I N Z E (5) 0 , 3  l  €  7 , 0 0

APERIT IF

S E K T  /  C H A M P A G N E R  /  P R O S E C C O

PROSECCO MASCHIO DEI C AVALIERI (5) 0 , 7 5  l  € 37,00
LUI NYMPHENBURG SEKT, E XTRA TROCKEN (5) 0 , 7 5  l  € 37,00
CRÉMANT „VEUVE AMIOT“ ROSÉ (5) 0 , 7 5  l  € 45,00

CHAMPAGNER GOSSET  BRÛT (5)  0 , 7 5  L  € 9 0 , 0 0
CHAMPAGNER RUINART ROSÉ (5) 0 , 7 5  l  € 150,00
CHAMPAGNER RUINART BRÛT (5) 0 , 7 5  l  € 130,00



WEISSWEIN
WEISS- UND GRAUBURGUNDER

PINOT GRIS D.O.C .   € 32.-
PINOT GRIGIO/BACCHUS, WEINGUT KORNELL – SÜDTIROL , ITA

PINOT BL ANC RÉ SERVE   € 35.-
„MOSEL CHABLIS“ WB, REICHSGRAF VON KE SSELSTAT T – MOSEL , D

PINOT BIANCO VORBERG   € 48.-
WEISSBURGUNDER , KELLEREI TERL AN – SÜDTIROL , ITA

GRÜNER VELTLINER

GRÜNER VELTLINER FEDERSPIEL   € 48.-
WEINGUT FRANZ HIRT ZBERGER – WACHAU, AUT

GRÜNER VELTLINER „RIED L AMM“   € 60.-
SCHLOSS GOBELSBURG – K AMPTAL , AUT

GRÜNER VELTLINER „RIED MÜHLBERG“ - BIO -   € 38.-
BIO-WEINGUT GRUBER RÖSCHIT Z – RÖSCHIT Z , AUT

GRÜNER VELTLINER „LOIBNER“   € 60.-
FX PICHLER – WACHAU, AUT

GRÜNER VELTLINER ROTE S TOR SMARAGD   € 88.-
HIRT ZBERGER – WACHAU, AUT

GRÜNER VELTLINER SMARAGD    € 48.-
WEINGUT GAT TINGER - WACHAU, AUT

SAUVIGNON BL ANC

SAUVIGNON BL ANC „RIED GRA SSNIT ZBERG“ - BIO -   € 48.-
WEINGUT TEMENT – SÜDSTEIERMARK , AUT

SAUVIGNON BL ANC „GARNELLEN“ - BIO -   € 70.- 
TRÖPFLTALHOF – K ALTERN AM SEE , ITA  (NUR 5 FL ASCHEN AUF L AGER)

SAUVIGNON OBERBERG D.O.C .   € 65.-
WEINGUT KORNELL - SÜDTIROL , ITA



W E I N K A R T E  F L A S C H E N W E I N E  W E I S S 
-  A L L E  W E I N E  E N T H A LT E N  S U L F I T E  - 

CHARDONNAY

TO   € 44.-
CHAR/SA/WB, WEINGUT VELICH - BURGENL AND, AUT

CHARDONNAY „L AFOA“   € 50.- 
CHARDONNAY, WEINGUT SCHRECKBICHL - EPPAN ,  ITA

CHARDONNAY WINKELBERG   € 58.- 
GG CHARDONNAY, DR .HEGER – BADEN, D

PULIGNY-MONTRACHE T 1ER CRÛ „LE S FOL ATIÈRE S“   € 120.- 
DOMAINE CHANSON PÈRE & FILS -  BURGUND, FRA

CHARDONNAY „LÖWENGANG“ - BIO -   € 85.- 
WEINGUT ALOIS L AGEDER – SÜDTIROL , ITA

GLORIA CHARDONNAY   € 65.- 
WEINGUT KOLLWENT Z – BURGENL AND, AUT

MEURSAULT 1ER CRÛ „BL AGNY “   € 145.- 
MAISON HARBOUR – BURGUND, FRA

GANTENBEIN CHARDONNAY   € 270.-
CHARDONNAY, WEINGUT GANTENBEIN – GRAUBÜNDEN, CH

RIE SLING

7 TERROIRS    € 34.-
GUT HERMANNSBERG – NAHE , D

RIE SLING  WE STHOFENER MORSTEIN   € 70.-
GG RIE SLING, WEINGUT DREISSIGACKER – RHEINHE SSEN, D

GRA ACHER RIE SLING   € 32.-
REICHSGRAF VON KE SSELSTAT T – MOSEL , D

“RARITÄT ” RIE SLING HUBACKER   € 160.-
RIE SLNG, KL AUS KELLER – RHEINHE SSEN, D

RIE SLING „SCHARZHOFBERGER“ GG    € 70.-
GG RIE SLING, REICHSGRAF VON KE SSELSTAT T – MOSEL , D

RIE SLING FORSTER UNGEHEUER    € 65.-
WEINGUT VON WINNING – PFALZ , D



BE SONDERHEITEN

STELLT DEN LUGANA IN DEN SCHAT TEN:
CONTRA SOARDA VE SPAIOLO D.O.C . -  BIO -   € 38.-
CONTRA SOARDA – VENE ZIEN, ITA

ROERO ARNEIS    € 44.-
BRUNO GIACOSA – PIEMONT, ITA

RÉMY FERBRAS CHÂTEAUNEUF-DU-PAPE BL ANC   € 58.-
CUVÉE – RHÔNE , FRA

CUVÉE SPEC TRUM - BIO -   € 28.-
WEINGUT BERNHARD OT T – FEUERSBRUNN AM WAGRAM, AUT

1995ER TBA GRAND CUVÉE NR . 12   € 85.-
CHARDONNAY/WELSCHRIE SLING/ TRAMINER/SCHEUREBE ,
ALOIS KRACHER – BURGENL AND, AUT

GRAUBURGUNDER „CL ASS A“(5) -  BIO - (0,2L)   € 8.-
WEINGUT NE VERL AND SEBASTIAN CL ASS– RHEINHE SSEN, D

GRÜNER VELTLINER (5) (0,2L)   € 7.- 
GRÜNER VELTLINER , MARKOWITSCH - C ARNUNTUM, AUT

CHARDONNAY (0,2L)   € 8
WEINGUT MAIER – BADEN WÜRT TEMBERG, D

WEINSCHORLE   (0,50L)  € 7.-
(0,25L)  € 4.-

BE SONDERHEITEN

GRAUBURGUNDER „CL ASS A“(5) -  BIO - (0,2L)   € 8.-
WEINGUT NE VERL AND SEBASTIAN CL ASS– RHEINHE SSEN, D

GRÜNER VELTLINER (5) (0,2L)   € 7.- 
GRÜNER VELTLINER , MARKOWITSCH - C ARNUNTUM, AUT
GRÜNER VELTLINER (5) (0,2L)   € 7.- 
GRÜNER VELTLINER , MARKOWITSCH - C ARNUNTUM, AUT
GRÜNER VELTLINER (5) (0,2L)   € 7.- 

CHARDONNAY (0,2L)   € 8
WEINGUT MAIER – BADEN WÜRT TEMBERG, D
CHARDONNAY (0,2L)   € 8
WEINGUT MAIER – BADEN WÜRT TEMBERG, D
CHARDONNAY (0,2L)   € 8

WEINSCHORLE   (0,50L)  € 7.-
(0,25L)  € 4.-

W E I N K A R T E  F L A S C H E N W E I N E  W E I S S  -  T E I L  2 
-  A L L E  W E I N E  E N T H A LT E N  S U L F I T E  - 

R A R I TÄT

OFFENER WEISSER



R A R I TÄT

WILD WILD WILD - BIO -   € 32.-
WEISSWEIN CUVÉE , WEINGUT ANDI WEIGAND - FRANKEN, BAYERN

E THOS   € 65.- 
WEISSWEIN CUVÉE , WEINGUT VON WINNING – FRANKEN, BAYERN 

E S IST WIE E S IST… ANDRÉ MACIONGA CUVÉE   € 85.- 
WEISSWEIN CUVÉE , WEINGUT HORST SAUER – FRANKEN, BAYERN

SILVANER GG „E SCHENDORF AM LUMPEN“   € 65.-
SILVANER , WEINGUT HORST SAUER - FRANKEN, BAYERN

SILVANER „DER HELD“ - BIO -   € 45.-
SILVANER , WEINGUT ANDI WEIGAND - FRANKEN, BAYERN

BAYRISCHER WEIN



ROT WEIN
SPÄTBURGUNDER

SPÄTBURGUNDER „ENSELBERG“ BADEN GG   € 70.- 
SPÄTBURGUNDER , FRANZ KELLER - BADEN, D

SPÄTBURGUNDER „BIENENBERG“, GG   € 89.- 
WEINGUT BERNHARD HUBER – BADEN, D

CORTON GRAND CRU   € 145.- 
100% PINOT NOIR , MAISON HARBOUR - BURGUND, FRA

GANTENBEIN PINOT NOIR   € 180.-
GANTENBEIN - GRAUBÜNDEN, CH

MERLOT / C ABERNE T

ZEDER , IGT CUVÉE    € 32.- 
MERLOT/C ABERNE T/L AGREIN, WEINGUT KORNELL – SÜDTIROL , ITA

GUIDALBERTO, 2ÈME VIN SASSIC AIA , TOSC ANA IGT   € 75.-  
C AB S/MER/SANGIOVE SE , TENUTA SAN GUIDO - TOSK ANA , ITA

LE SERRE NUOVE DELL ORNELL AIA   € 85.- 
TOSK ANA CUVÉE MER/C AB F/C AB S ,  ANTINORI -  TOSK ANA , ITA

CUVÉE ROYAL , QUALITÄTS WEIN - BIO -   € 38.- 
CUVÉE/Z WEIGELT/MERLOT, WEINGUT GRUBER - WEINVIERTEL , AUT

BL AUFRÄNKISCH

BL AUFRÄNKISCH MORIC BL AUFRÄNKISCH   € 38.- 
WEINGUT MORIC – BURGENL AND, AUT

BL AUFRÄNKISCH K ALKSTEIN - BIO -   € 36.- 
WEINGUT CL AUS PREISINGER – BURGENL AND, AUT



W E I N K A R T E  F L A S C H E N W E I N E  R O T
-  A L L E  W E I N E  E N T H A LT E N  S U L F I T E  - 

BORDEAUX

CHÂTEAU P OUJEAUX MOULIS-EN-MEDOC   € 65.-  
BORDEAUX , CHATEAU P OUJEAUX - BORDEAUX , FRA

2009 CHÂT. MOUTON-ROTHSCHILD 1ER GCC PAUILL AC A .C .            € 780.- 
PE TIT VERDOT/C AB S/MER/C AB F,  CHAT. MOUTON-ROTHSCHILD - BORDEAUX , FRAU

2015 CLOS TRIMOULE T AOC                € 38.- 
SAINT-EMILION GRAND CRÛ, EARL APP OLLOT - ST. EMILION, FRA

PIEMONT

BARBERA D‘ALBA „FALLE T TO“   € 65.- 
WEINGUT BRUNO GIACOSA - PIEMONT, ITA

BAROLO DOCG - PRUNOT TO    € 80.- 
ALFREDO PRUNOT TO – PIEMONT, ITA

BARBARE SCO „COCITO RISERVA BALUCHIN“ NEBBIOLO   € 125.-
WEINGUT L A SPINE T TA – PIEMONT, ITA

SPANIEN

MARQUÉ S DE MURRIE TA RIOJA RE SERVA   € 45.- 
FINC A YGAY - RIOJA , SPA

GAGO TEMPRANILLO   € 38.- 
TELMO RODRIGUE Z – TORO, E SP

REMELLURI RE SERVA   € 48.- 
RIOJA TEMPRANILLO/GRANACHA , BODEGAS REMELLURI -  RIOJA , E SP

RISERVA RIBERA DEL DUERO 2012   € 40.-
BODEGA ARZUAGA - RIBERA DEL DUERO, SPA



SPÄTBURGUNDER (0,2L)    € 7 . -
WEINGUT MAIER - BADEN-WÜRT TEMBERG, D

TOSC ANA IGT SPE ZIERI (5) (0,2L) -  BIO -    € 8 . -
ROSSO IGT, TENUTA COL D‘ORCIA – TOSC ANA , ITA

UNO PRIMITIVO DI MANDURIA D.O.C .(5) (0,2L)    € 9 . -
PRIMITIVO, MASSERIA L A VOLPE – APULIEN, ITA

GAT TINGER ROSÉ     € 35. -
PINOT NOIR , GAT TINGER – WACHAU, AUT

P ORQUEROLLE S ROSÉ (5)    € 48. -
GRENACHE/SYRAH/CINSAULT/MOURVÉDRE/ TIBOUREN,
DOMAINE DE L‘ILE – CÔTE S DE PROVENCE , FRA

SUMMER IN A BOT TLE ROSÉ (5)    € 48. -
MERLOT/CHARDONNAY/CBERNE T FRANC ,
WÖLFFER E STATE – LONG ISL AND, USA

OFFENER ROTER

FL ASCHENWEINE  ROSÉ

WEINGUT
VON CHANEL

GEHEIMTIPP

GAT TINGER ROSÉ (5) (0,2L)    € 8.-
PINOT NOIR , GAT TINGER – WACHAU, AUT

W E I N S C H O R L E N
ROT, ROSÉ ODER WEISS   (0,50L)  € 7.-

(0,25L)  € 4.-

OFFENER ROSÉ



OFFENER  ROTER

WEINGUT
VON CHANEL

GEHEIMTIPP

H E I S S E  G E T R Ä N K E

H A F E R L  K A F F E E   €  3 , 5 0
M I L C H K A F F E E (G)  €  4 , 0 0
L AT T E  M A C C H I AT O (G)  €  4 , 0 0
C A P P U C C I N O (G)  €  3 , 5 0
E S P R E S S O  /  E S P R E S S O  M A C C H I AT O (G)       €  2 , 5 0  /  €  2 , 8 0
D O P P E LT E R  E S P R E S S O   €  4 , 0 0
H A F E R L  T E E  ( v e r s c h i e d e n e  s o r t e n  v o n  d a l l m a y r )   €  3 , 5 0

Wir servieren Merchand & Friends - besten Bio-Ka¢ ee aus
Herrmannsdorf. Deren Logo ist ein Bock. Dieser steht dafür,
dass die Leute von Merchant & Friends wirklich Bock haben
auf ihre Arbeit. Und nur dann wird‘s richtig gut! Wie der Ka¢ ee!

www.merchantandfriends.com



S C H N Ä P S E  U N D  S P I R I T U O S E N

JÄGERMEISTER / RAMA ZZOT TI 

HOLZFASS ENZIAN

WILLIAMSBIRNE / HASELNUSS (H) /  OBSTLER  /  MARILLE 
VON HAUSBRENNER WERNER PSENNER AUS SÜDTIROL 

SLYRS WHISKE Y, DE STILLERIE L ANTENHAMMER   

SLYRS WHISKE Y, 12-JÄHRIG,  DE STILLERIE L ANTENHAMMER

THE DUKE ROUGH, MUNICH DRY GIN

THREE SIXT Y BL ACK 42, VODK A AUS DEUTSCHL AND

RUMULT BAVARIAN RUM, L ANTENHAMMER  

B E I G E T R Ä N K E :
A Q U A  M O N A C O  T O N I C  /  G I N G E R  /  L E M O N (1,3,10) 0 , 2 5  l  € 4 , 0 0

2 CL €  4 . -    4  CL €  7 . -

4 CL €  6 . -

2 CL €  5 . -
2 CL €  8 . -

2 CL €  4 . -

E D E L B R Ä N D E
VON U N SE R E M HAUSB R E N NER WERNER P SENNER  

AUS SÜ DT IROL 2 CL €  5 . -    4  CL €  9 . -

Gold Will iamsbirne /  Kaiserjäger Obstler holzgelager t /  Goldmaril le /
Waldhimbeergeist /  Gravensteiner Apfel  r iser va /  Erdbeer traube

OBSTLER  /  MA R ILLE  /  B IR N E  /  HASELNUSS ( H 3 ) 

AL S  0 ,1  L  IN  DER  FL ASCHE €  19.-
 

SC H N AP SIDEE

2 CL €  5 . -    4  CL €  8 . -

4 CL €  6 . -
4 CL €  6 . -



SCHNAP SIDEE

LIEBE GÄSTE ,
sollten Sie an Lebensmittelunverträglichkeiten oder Allergien leiden, berät Sie unser Serviceteam gerne. Außerdem
halten wir für Sie eine gesonderte Dokumentation aller Speisen für Sie bereit.
Wir garantieren Ihnen, dass unsere Speisen in höchster Qualität für Sie zubereitet werden. Lebensmittelzusatzsto�e ver-
suchen wir soweit wie möglich auszuschließen, i.d.R. sind diese Bestandteile unserer Zutaten.

AL
LE

RG
EN

E

1 ) m i t  Fa r b s t o f f   
2 ) m i t  K o n s e r v i e r u n g s s t o f f
3 ) m i t  A n t i o x i d at i o n s m i t t e l
4 ) m i t  G e s c h m a c k s v e r s tä r k e r
5 ) g e s c h w e f e lt

6 ) g e s c h w ä r z t
7 ) m i t  P h o s p h at
8 ) m i t  M i l c h e i w e i ß 
9 ) k o f f e i n h a lt i g
1 0 ) c h i n i n h a lt i g

1 1 ) m i t  S ü ß u n g s m i t t e l
12) e nthält  e ine  Phe nyl al aninquelle
1 3 ) g e w a c h s t
1 4 ) m i t  Ta u r i n
1 5 ) m i t  N i t r i t p ö k e l s a l z

A 1 )  W e i z e n
A 2 )  R o g g e n
A 3 )  G e r s t e 
A 4 )  H a f e r
A 5 )  D i n k e l
B ) K r e b s t i e r e
C ) E i e r
D ) F i s c h

E ) E r d n ü s s e
F ) S o j a b o h n e n
G ) M i l c h / L a k t o s e
H 1 )  W a l n ü s s e
H 2 )  M a n d e l n
H 3 )  H a s e l n ü s s e
H 4 )  C a s h e w n ü s s e
H 5 )  P e c a n n ü s s e

H 6 )  P i s ta z i e n
H 7 )  M a c a d a m i a
I ) S e l l e r i e
J ) S e n f
K ) S e s a m s a m e n
L ) S c h w e f e l d i o x i d  u n d  S u l p h i t e
M ) L u p i n e n
N ) W e i c h t i e r e

Wir sind zerti�ziert
von Ökop mit der
Prüfnummer:
DE-ÖKO-037

Wir sind zerti�ziert
von Naturland mit
der Prüfnummer:
ISO/IEC 17065



#nockherberg
Der Paulaner am Nockherberg ist

ein Marktplatz an Köstlichkeiten aus der Region
und Besonderheiten aus der großen weiten Welt.

Warum in die Ferne schweifen, wenn das Gute so nahe liegt. Darum beziehen wir den über wiegenden Teil unserer Lebensmittel 
und auch andere Produkte aus der Region. Das schont die Umwelt, wir kennen unsere Lieferanten und können garantieren,
Ihnen stets beste Qualität zu ser vieren. Unsere Partner sind u.a.: Molkerei Berchtesgadener Land, Meindl, Gutshof Polting, 

Kunstschmiede Aberl, HoWe Wurstwaren, Bosch Siemens Hausgeräte, Die Rockmacherin, Resi am Markt u.a.

echt




