Koch / Kochin

= Koche und Kochinnen sind die Chefs in der Klche. Sie beherrschen alle
Tatigkeiten die fur die Herstellung von Speisen und Gerichten
erforderlich sind vom Einkauf, Lagern und Prufen der Waren uber
Koordinieren der Arbeitsablaufe und Spelsenrelhenfolge sowie
Zubereitung und Prasentation der Speisen.

= 3-jahrige Ausbildung
Prufungsstruktur: GAP 1 und GAP 2
GAP 1 = Abschlussprufung der FK Kuche

= MitarbeiterfUhrung, Energieverbrauchsanalyse, unternehmerlsches
Handeln und Denken

@msc,,@ Zusatzquahﬂzerung ZQ - vegetarische / vegane Klche
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